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Collége IRANDATZ
Menu
Du Lundi 9 Mars au Vendredi 13 Mars 2026
Lundi BIO / Betteraves persillées BIO / Macédoine de légumes

/Asperges vinaigrette
' / Poisson meuniére
/ Haricots plats BIO
*** Fromage blanc BIO et Local *** Programme Fra
* Fruits BIO *** Pproaramme France A

Mardi *** Salade Bar BIO *** Programme France Agri Mer
BIO / Crousty fromage BIO
its BIO
Mercredi / Assiette de crudités
BIO
Fromage de vache BIO
BIO
Jeudi *** Salade Bar BIO *** Programme France Agri Me
/ Poisson frais de la Criée de St Jean de Luz ‘e
BIO / Butternut rétis BIO K PEouticty -
; ) BIO 3 - p * @) l'école
BIO
Vendredi / Assiette de crudités BIO / Potage vermicelle

/ Boudin noir aux pommes
BIO / Purée de carottes BIO
Brie a la coupe

Fruits BIO
Les produits locaux sont en circuit court et issus de la région Nouvelle - Aquitaine

Bon Appétit | Que Aproveche | On Egin |

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés enfofiction des approvisionnements fournisseurs
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