Collége IRANDATZ

Menu
Du Lundi 2 Mars au Vendredi 6 Mars 2026

Lundi Salade de haricots : BIO / Chou-fleur vinaigrette BIO / Salade gourmande
de gésiers
let de poissc «ar / Escalope viennoise plein filet
sillace BIO / Carottess Vichy BIO
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***% Epuits BIO *** Pr-ogr'qmme France Agl"i Mer

*** Salade Bar BIO *** Programme France Agri Mer
tes BIO / Sauce fromagére ou tomate

Fruits BIO

Mercredi
- / Steak haché grillé
, re sautées BIO
“** Yaourt fermier BIO *** Programme France Agrimer
BIO

* Salade Bar BIO *** Programme France Agri Mer

" BIO / Emincé de chou rouge aux lardons et au vin rouge
Fromage de vache BIO
: BIO

/ Chorizo / Surimi / Assiette de crudités
/ Saucisses Basquaises
BIO / Purée de carottes BIO
* Yaourt fermier local et BIO *** Programme France Agrimer
Fruits BIO

Nos pains sont fabriqués par un Mattre Artisan Boulanger
"*** Programme FranceAgriMer : Aide UE a destination des éléves ***

Les produits locaux sont en circuit court et issus de la région Nouvelle-Aquitaine
Bon Appétit | Que Aproveche ! On Egin !

Les menus sont susceptibles d'étre mod:f:es/uia ct:on des approvisionnements fournisseurs
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