College IRANDATZ

Menu
Du Lundi 20 Avril au Vendredi 24 Avril

Saucisson sec / Chorizo / Paté basque / Surimi

, < / Filet de poisson blanc colin
BIO / Poélée pr'm’ramer'e

e Fr‘w ts BIO ** Programme France Agrimer

e Solade Bar BIO *** Programme France Agri Mer
‘ 7 BIO / Rdti de porc IGP
< BIO / Chou-fleur BIO

~ruits BIO

Mercredi : BIO / Assiette de crudités BIO
ilaf BIO
~-ruit BIO
Jeudi

*** Salade Bar BIO *** Programme France Agri Mer

e BIO
* Fruits BIO *** Programme France Agrimer

Vendredi

/ Nems de poulet / Assiette de crudités
/ Moules a la plancha IGP
/ Haricots plats BIO

Yaourt fermier BIO

BIO

Nos pains sont fabrigqués par un Maftre Ar*i'isan Boulanger
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Les produits locaux sont en circuit court et issus de la région Nouvelle-Aquitaine

Bon Appétit | Que Aproveche ! On Egin !

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements fournisseurs

La Principal
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Le Gestionnaire

o Gestionnaire

Gretell RICHY L
Infirmiére DE.EN /
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